
Natura Beef vom Bürtenhof 
  
Fleisch das man mit gutem Gewissen geniessen kann. 
 
Natura Beef ist Fleisch von 10 Monate alten Kälbern aus natürlicher, glücklicher 
Freilandhaltung. 
 
Die Kälber gehen mit ihren Müttern auf die Weide, saugen Milch und fressen Heu 
und Gras. Es werden keine Wachstumsförderer und Futterzusätze eingesetzt. 
 
Natura Beef-Betriebe werden durch die Schweiz. Vereinigung der Ammen- und 
Mutterkuhhalter kontrolliert. 
 
Geschlachtet werden die Tiere im nahegelegenen Schlachthaus, so wird eine 
lange Fahrt und unnötiger Transportstress vermieden. 
 
Das Fleisch lässt man 10 Tage im Kühlraum abhängen, ehe es von einem 
versierten Metzger sauber zerlegt wird. 
 
Natura Beef ist zart wie Kalbfleisch, aber so aromatisch wie Rindfleisch.  
 
Jedes Paket enthält: Braten, Entrecotes, Filet, Hackfleisch, Plätzli, 
Geschnetzeltes, Haxen, Hohrückensteaks, Huft, Siedfleisch und Ragout 
 
........................................................................................................... 
Ich bestelle: 
 
q 1/8   Tier ca. 16 - 20  kg  Fr. 25.-- / kg 
q 1/4   Tier ca. 32 - 40  kg  Fr. 24.-- / kg 
q 1/2   Tier ca. 65 - 80  kg  Fr. 22.-- / kg 
  
Das Natura Beef-Fleisch kann nach telefonischer Vereinbarung in  Ziefen abgeholt 
werden. 
 
Name...............................  Vorname......................................... 
Strasse............................  PLZ.............. Ort............................. 
Tel...................................  Unterschrift..................................... 
 
Für Auskünfte stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. 
 
Fam. Franz Hossle - Hartmann, Hof Bürten, 4418 Reigoldswil 
Tel. 061 941 15 45     Fax 061 941 15 52     Natel 079 688 90 75 
buerten@bluewin.ch 

 Vakuumierung: + Fr. 2.- / kg 
 vakuumierte Portionen für 
 q 2 q 4 q 6 q 8  Personen 
 


